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TERROIR

MADERA SAGRADA
ALBURA WINES

PH/ACIDEZ: 3,6/5,81

COSECHA: Tercer semana de marzo

AZÚCAR RESIDUAL: 1,8 g/l

ALCOHOL: 14,5% v/v

COMPOSICIÓN: 95% CABERNET FRANC,

GUARDA POTENCIAL: 

 

30 Años 

MENDOZA, ARGENTINA

CABERNET FRANC
LOS CHACAYES | AGRELO

CUERPO

FRUTA

ALCOHOL

ACIDEZ

TANINOS

DESCRIPCIÓN

 

AGRELO
LUJÁN DE CUYO

Los Chacayes, es conocido por sus 
suelos pobres y rocosos, con 
extremas temperaturas en el día y 
la noche y una gran exposición 
solar. Vinos intensos, estructurados 
y con gran potencial de guarda 
son tipicos de este terroir.

Luján de Cuyo,  zona con muy 
buena amplitud térmica, posee un 
clima árido, suelos aluvionales, 
regado con agua pura de la 
cordillera. Altura 1050 msnm.

Intenso y profundo, de color rojo con destellos rubies. 
Presenta aromas a mermelada de pimiento rojo, rosa 
mosqueta, guindas y eucalipto. En boca es elegante, sedoso, 
frutado y persistente final.

PIMIENTO
ROJO

ROSA
MOSQUETA

EUCALIPTO

GUINDAS

5% PETIT VERDOT

LOS CHACAYES
VALLE DE UCO


