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2023

TERROIR

MADERA SAGRADA
ALBURA WINES

PH/ACIDEZ: 3,22/7,22

COSECHA: Primer semana de marzo

AZÚCAR RESIDUAL: 2,6 g/l

ALCOHOL: 13% v/v

COMPOSICIÓN: 100% PINOT NOIR

GUARDA POTENCIAL: 

 

5 Años 

MENDOZA, ARGENTINA

PINOT NOIR
LA CARRERA, VALLE DE UCO

CUERPO

FRUTA

ALCOHOL

ACIDEZ

TANINOS

DESCRIPCIÓN

 

La Carrera, Condiciones únicas de 
suelo y clima, viñedo ubicado en la 
zona extrema de La Carrera en el 
Valle de Uco a 1450 msnm, 
plantado en suelo franco-arenoso 
con presencia de piedras de 
origen aluvial. 

Color salmón suave, brillante y delicado. Aromas que 
recuerdan a flores de azahar, cáscara de pomelo, ruda. En 
boca es fresco, envolvente y con un largo postgusto cítrico

CASCARA DE
POMELO

RUDA FRUTAS
CÍTRICAS

LA CARRERA
VALLE DE UCO

ROJO
PROFUNDO


